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餐饮管理技术
西伯利亚联邦大学

水平: 学士制
所具有的等级和资质: 本科毕业证

学习语言: 俄语
学习方式: 面授
长度: 4 年
免费学习的可能性: 没有
费用: 170 622 RUB per year

学院网站的方案页面:
http://edu.sfu-kras.ru/sites/edu.sfu-kras.ru/files/oop/annotations/19.03.04.01.01_Annotaciya_OP.pdf

方案保管人: Tatyana L. Kamoza
电话:
E-mail: tkamoza@sfu-kras.ru
该教育计划的目的是培养本科生能够实现有关餐饮企业行业科学研究，生产工艺，组织管理活动，和社会方向使用在科学研究活动过程中获得的解决实际问题的结果。 该计划的目标：
本科生获取的能力有研究，积累新食品生产的科学技术信息，按照指定的方法进行研究，掌握方法和方式统计处理实验数据，分析实验结果 ;形成现代研究方法的掌握能力，为提高现代原料在食品生产中的使用效率; 本科生获得的技能是在餐饮企业运作条件下使用规范，技术和技术文件; 形成进行搜索能力，食品工业领域中处理和分析最新成果的以及在实际活动中使用其们的能力;形成在粮食生产技术周期的各个阶段组织有效工作的技能; 学士生
获得的技能旨在形成原材料，半成品和成品的质量和安全管理体系; 形成旨在组织食品企业物质资源和人员管理的技能;  获取与消费者和利益相关者在实施餐饮企业工作时所需的技能和知识;  形成监测和确定食品业务有效性的必要能力。毕业生的竞争优势：这个本科课程是相关的。该计划是在与雇主合作的过程中创建的。该计划的内容满足该地区雇主（食品工业企业）的必要需求，使毕业生能够快速参与公共餐饮企业的工作流程。就业：该教
育计划的毕业生可在食品行业的企业工作：厨师，厨师长，副厨师长，车间主任，生产负责任，店铺经理，技术专家，实施贸易和技术设备的贸易组织员工，可以在食品研究实验室中实现他的知识 ，在质量控制和食品安全检验服务，食品工业服务认证。

本方案范围内专业化
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