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Продукты питания животного происхождения
Дальневосточный федеральный университет

Присваивается степень или квалификация: магистр

Язык обучения: русский
Форма обучения: Очная
Продолжительность: 2 года
Возможность бесплатного обучения: есть
Стоимость: 275 000 руб. в год

Страница программы на сайте вуза: https://www.dvfu.ru/admission/program-m/19.04.03.php

Куратор программы: Грачев Артем Владимирович
Телефон: 8(423)2652424 (доп. 2206)
E-mail: interadmission@dvfu.ru

Технология мяса и мясных продуктов

Объектами профессиональной деятельности программы являются сырье, полуфабрикаты и продукты
животного происхождения и гидробионты, продукты переработки (вторичное) и отходы, пищевые
ингредиенты и добавки; технологическое оборудование; приборы; нормативная, проектно-технологическая
документация, санитарные, ветеринарные и строительные нормы и правила; международные стандарты;
методы и средства контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовых продуктов; простые инструменты
качества; системы качества; базы данных технологического, технического характера; данные мониторинга
экологической и биологической безопасности продовольствия и окружающей среды.

Задачи программы:

Подготовка высококвалифицированных специалистов для их профессиональной реализации в
производственно-технологической, научно-исследовательской и организационно-управленческой
деятельности в области науки и пищевой промышленности по направлениям:

научных исследований технологий продуктов животного происхождения различного назначения,
организации и ведения технологических процессов производства продукции из мясного сырья;
организации и анализа полученных данных по входному контролю качества мясного сырья и
вспомогательных материалов;
организации производственного контроля мясных полуфабрикатов;
разработки  технических  заданий  на  проектирование  и  изготовление  нестандартного
оборудования и средств технологического оснащения предприятий мясной промышленности;
организации контроля качества мясной продукции в соответствии с требованиями санитарных,
ветеринарных норм и правил;
разработки  новых  видов  мясной  продукции  и  технологий  в  соответствии  с  государственной
политикой Российской Федерации в области здорового питания населения на основе научных
исследований.

Обучающиеся по программе «Технология мяса и мясных продуктов» приобретут общекультурные,
общепрофессиональные и профессиональные компетенции, которые сформируются в результате освоения
биотехнологии современного производства мяса и мясных продуктов; комплексного использования и
рациональной переработки мясного сырья; технологии специализированных и функциональных мясных
пищевых продуктов; стартовых культур в технологии сырокопченых и сыровяленых мясных продуктов;
непрерывного технологического потока производства мяса и мясных продуктов; нормативного обеспечения
производства мяса и мясных продуктов; биотехнологии генномодифицированного сырья; биобезопасности
мяса и мясных продуктов; формирования качества мяса и мясных продуктов на основе принципов ХАССП;
организации и управления производством мяса и мясных продуктов.

В  ходе  подготовки  магистранты  ознакомятся  с  основными  направлениями  фундаментальных  и
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прикладных исследований технологий производства колбасных изделий, мясных продуктов, в т.ч. из
говядины, свинины, баранины, оленины, конины и мяса птицы, нетрадиционных видов мяса, продуктов
из  шпика,  мясных  и  мясосодержащих  полуфабрикатов,  кулинарных  изделий;  проблем  повышения
качества  мясной  продукции  и  оптимизации  технологических  процессов  производства;  широкого
ассортимента  продуктов  на  мясной  основе,  в  том  числе  обогащенных  для  функционального  и
социального  питания  людей  с  учетом  последних  достижений  науки  о  питании,  современного
оборудования и перспективных видов тары.

Описание целевой аудитории программы:

соискатели,  желающие  получить  и  повысить  квалификацию  по  второму  уровню  образования  –
магистратуры, т.е. поступающие, имеющие базовое профильное высшее образование специалитета или
бакалавриата  (без  возрастных  ограничений)  по  направлениям:  Биотехнология,  Продукты  питания
животного происхождения, Технология продукции и организация общественного питания, Технология
производства и переработки сельскохозяйственной продукции;
соискатели,  желающие  получить  и  повысить  квалификацию  по  второму  уровню  образования  –
магистратуры, т.е. поступающие, имеющие высшее образование специалитета или бакалавриата (без
возрастных и профильных ограничений). 
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